RAPORT MOBILITATI ERASMUS+ - STUDENTI INCOMING

SEMESTRUL 11 2024-2025

Tn semestrul Il al anului universitar 2024-2025, FACULTATEA DE INGINERIE
ALIMENTARA a Universitatii de Stiintele Vietii "Regele Mihai I" din Timisoara a avut
placerea de a-1 gazdui pe Halit Furkan Sentiirk de la Universitatea Akdeniz, Turcia, in cadrul
unei MOBILITATI ERASMUS+ DE STUDIU (INCOMMING). Pe parcursul acestei
perioade de mobilitate, Halit Furkan Sentiirk a participat la cursuri si activitdti practice in
domenii esentiale pentru industria alimentard, precum: Controlul si asigurarea calitatii in
industria alimentard, Controlul calitatii produselor de origine animald, Climatizari si instalatii

frigorifice, precum si Biotehnologii speciale.
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Tn cadrul Multidisciplinary Conference on Sustainable Development, care a avut loc intre 15-
16 mai 2025, studentul Halit Furkan Sentiirk a prezentat lucrarea intitulata ,,More Than Just Fish:
The Complex Chemistry and Quality Story of Seafood”, sub coordonarea d-nei Prof.univ.dr. Despina
Bordean si Prof. Dr. Nalan Gokoglu, de la Universitatea Akdeniz, Turcia. Studiul a avut ca scop
analiza detaliatd a compozitiei biochimice a fructelor de mare, avand in vedere factori precum continutul
de apa, cenusa, minerale, proteine, aminoacizi si vitamine. In plus, cercetarea a examinat procesele de
alterare care apar dupd capturare, inclusiv cresterea microbiana si descompunerea chimica. Aceste aspecte
sunt esentiale nu doar pentru Intelegerea dinamicii calitatii produselor marine, dar si pentru asigurarea
sigurantei alimentare si extinderea duratei de valabilitate a acestora.

Lucrarea a contribuit la aprofundarea cunostintelor privind variatiile biochimice intre diferitele
tipuri de peste si modul in care aceste modificari influenteaza calitatea si siguranta produselor marine pe

termen lung.

Prezentarea lucrarii in cadrul seiunii de Postere, sectiuneca FOOD CHEMISTRY,
ENGINEERING & TECHNOLOGY (16 Mai 2025)



BLENDED INTENSIVE PROGRAMME
- program intensiv de formare-

FoodXplore BIP — De la traditie la inovatie in vestul Romaniei.

Tn perioada 23-27 iunie 2025, in cadrul programului Erasmus+, FACULTATEA DE
INGINERIE ALIMENTARA a organizat programul intensiv de formare Blended Intensive
Programme — FoodXplore BIP — De la traditie la inovatie in vestul Roméniei. Evenimentul a
reunit 15 studenti de la Universitatea din Calabria (Italia) si de la Universitatea de Stiinte ale
Vietii din Varsovia (Polonia).

In prima zi a programului, studentii au participat la ceremonia de bun venit si au asistat la o
prelegere dedicatd produselor alimentare traditionale din vestul Romaniei, sustinutd de S.L. Dr.

Bogdan Radoi.
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In a doua zi a programului, studentii au efectuat o vizitd de studiu la fabrica Solina

Romania. Activitatea a inceput cu o prezentare sustinutd de doamna Clarisa Ispas, Marketing
Manager Solina Eastern Europe, care a vorbit despre companie si despre produsele sale
inovatoare. A urmat un tur ghidat al fabricii, coordonat de domnul Paul Mucea, responsabil cu
asigurarea calitatii, care le-a oferit studentilor o imagine clard asupra proceselor de productie si a
standardelor de calitate aplicate.

Dupa vizita de studiu, participantii au avut ocazia sa descopere frumusetea naturala a Romaniei,
calatorind pe spectaculosul traseu montan Transalpina — una dintre cele mai inalte si pitoresti

sosele din Europa.



Tn cea de-a treia zi, studentii au participat la activititile practice desfasurate in
Laboratorul de Panificatie si Patiserie si in Laboratorul de Carne si Produse din Carne. In
cadrul sesiunii de laborator, acestia au realizat preparate traditionale din vestul Romaniei (crofne
banatene si micii traditionali), iar studentii din Italia si-au initiat colegii din Polonia si Roméania

n tainele procesului de fabricare a pizzei.



toti participantii. Studentii au asistat la prelegerea sustinuta de doamna prodecan, Prof. Alexa

Ersilia, care le-a prezentat activitatea de cercetare a Facultatii de Inginerie Alimentara,

precum si produse inovative dezvoltate in cadrul proiectelor derulate.



A urmat sesiunea de degustare a preparatelor din carne realizate cu o zi Tnainte, n cadrul
activitatilor practice, de cétre studentii de la Universitatea della Calabria (Italia) si Universitatea
de Stiintele Vietii din Varsovia (Polonia).

Programul s-a incheiat cu ceremonia de decernare a diplomelor, urmata de o vizita culturald in

centrul Timisoarei — o ocazie minunata de descoperire si conectare cu spiritul oragului




