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Specializarea

IPA

CEPA

PCM

Nr. Grupa

1 2

8 10

Aditivi si ingrediente (L

10 12

Falsificarea si autentificarea produselor alimentare (C) L15

itivi si ingrediente (L) L2

12 14

Luni

14 16

Falsificarea si autentifi

Princ. si met. de conserv

prod imentare (L) L15

—si met. de conserv (L) L2

16_18

18 20

8 10

Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara (C) L16

Princip si : (Pr.) L2

Princip s serv. (Pr.) L2

10 12

Princip si - v. (Pr.) L2 Princip si - erv. (Pr.) L2

Controlul si expertiza produselor alimentare (C) L16

12_14

Marti

Bune pract. de igiena (C) S1
igiena (L) L4

14 16

16_18

18 20

8 10

Aditivi si ingrediente in industria alimentard (C) Amf. ,,lonel JJANU”

10 12

Principii si metode de conservare a produselor alimentare (C) Amf. ,,lonel JIANU”

12 14

14 16

Aditivi si ingrediente (L) L

Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale (C) S1

inc. si met. de conserv (L) L2

Controlul calitatii produselor de origine vegetala (C) S2

Biotehnologii de reci
eziduale (L) L14

Miercuri

16_18

18 20

Controlul si asigurarea calitétii in
industria alimentara (L) L16

8_10

Aditivi si ingrediente (L) L

10_12

inc. si met. de conserv (L) L2

Factori de protectie in industria
alimentara (L) L10

12 14

Biotehnologii speciale (L) L14

Factori de protectie in industria-alimentarst©y L1r—

Joi

14 16

Controlul calitatii produselor de
origine vegetala (L) L16

Biotehnologii speciale (L) L14

16_18

18 20

Biotehnologii speciale (C) S14

Controlul si expertiza produselor
alimentare (L) L16

Controlul si expertiza produselor
alimentare (L) L16

8 10

Controlul si asigurarea calitétii in
industria alimentara (L) L16

Aditivi si ingrediente (L) L2

10_12

Falsificarea si autentificare

12_14

produselor ali ) L15
une pract. de igiena (L) L4

Biotehnologii de reciclare
produselor rezi L14

itivi si ingrediente (L) L2

Princ. si met. de conserv (L

Vineri

14 16

Factori de protectie in in

alimentara
inc. si met. de conserv (L) L2

16_18

Princip si —(PT.

Princip si met—decomnserv. (Pr.) L2 |

18 20

Controlul calitatii produselor de
origine vegetald (L) L16

Principii si metode de conservare a produselor alimentare; Aditivi si ingrediente in industria alimentara: Prof.dr.ing. Célin JJANU — Curs si Pr.
Principii §i metode de conservare a produselor alimentare; Aditivi si ingrediente in industria alimentara: S.L. dr. Monica NEGREA — L.P.
Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara; Controlul si expertiza produselor alimentare: Prof.dr.ing. Nicoleta HADARUGA — Curs

Controlul calitatii produselor alimentare de origine vegetala: Conf.dr.ing. Corina MEGYESI - Curs
Gastrotehnie si catering: S.L.dr.ing. Mihaela CAZACU — Curs si L.P.
Bune pract. de igiend: Conf. dr. Mariuara DRUGA — Curs si L.P.

_ Tutore de An: Conf.dr.ing. Alexandru"RINQVETZ
Intocmit: Conf.dr.ing. Gabriel HEGHEDUS-MINDRU

Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara; Controlul calitatii produselor alimentare de origine vegetala; Controlul si
expertiza produselor alimentare: As.dr.ing. Cristina MITROI — L.P.
Biotehnologii speciale; Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale: Conf.dr.ing. loan DAVID — Curs si L.P.

Falsificarea si autentificarea produselor alimentare: Conf.dr.ing. Gabriel HFjGHEDUS-MTN DRU — Curs si L.P.
Factori de Protectie in Industria Alimentara: $.L.dr.ing. Delia DUMBRAVA — Curs si L.P.



