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Igiend si tehnologie alimentara 2 (MVR), Inspectia si controlul
produselor alimentare de origine animala 2 (MVR), Medicind
veterinara si sanatate publica (MVR), Practical works in slaughtering
and food processing facilities (MVE), Veterinary medicine and
public health (MVE), Hygiéne et technologie alimentaire 2 (MVF),
Inspection et contréle des produits alimentaires d'origine animale 1
(MVF). Inspection et contrble des produits alimentaires d'origine
animale 2 (MVF).

Stiinte biologice si biomedicale, Medicina veterinara

(1) Proba practicd de sustinere a unei sedinte de lucrari
practice:
Igiend si tehnologie alimentara 2
1. Controlul de laborator al carnii: examenul organoleptic, analize
pentru aprecierea prospetimii.
2. Controlul de laborator al preparatelor din carne.
3. Controlul de laborator al pestelui.

Hygiene et technologie alimentaires 2
1. Contrdle en laboratoire de la viande en conserve.
2. Controle en laboratoire des graisses animales.

Inspection et contréle des produits alimentaires d'origine
animale 1
1. Détection deTrichinella spp: examen trichinoscopique direct,
technique de digestion artificielle.

Inspection et contrdle des produits alimentaires d'origine
animale 2

1. Systéeme d'alerte rapide - application pratique.

2. Contr6le des substances résiduelles nocives dans les denrées

alimentaires d'origine animale : réegles pour la collecte des

échantillons, méthodes d'analyse.

(2) Proba scrisa de evaluare a cunostintelor teoretice:
Igiena si tehnologie alimentara 2
1. Tehnologia de taiere a principalelor specii de mamifere in
abator (bovine, suine, ovine, caprine).



2. Tehnologia de tdiere a pasarilor.

3. Carnea: structurd, compozitie chimica, valoare trofico-
biologicd; microbiologia carnii.

4. Caracteristicile organoleptice si tehnologice ale carnii.

5. Modificari normale in carne dupa sacrificare: rigiditatea
musculara, maturarea.

6. Alteratiile carnii: autoliza, fezandarea, incingerea, putrefactia.

7.Carnea de pasare: compozitie chimicd, cerinte de calitate,
microbiologia carnii de pasare.

Hygiene et technologie alimentaires 2

1. Poissons: particularités de structure, composition chimique,
microbiologique, changements et altérations normaux. Méthodes
d'obtention de poisson en conserve.

2. Préparations de viande en membranes (saucisses); technologie de
production, microbiologie, exigences hygiéniques, exigences de qualité
organoleptique, exigences physico-chimiques, exigences
microbiologiques.

3. Viande en conserve et semi-conserve : technologies de
production, microbiologie, exigences hygiéniques, exigences
organoleptiques, physico-chimiques, microbiologiques.

Inspection et contrdle des produits alimentaires d'origine
animale 1

1. Informations sur la chaine alimentaire.

2. L inspection ante mortem.

3. Surveillance vétérinaire des opérations technologiques lors de

I'abattage.

4. Inspection post-mortem des animaux d'abattage

5. Marques de salubrité sur la viande d'ongulés domestiques.

Inspectia si controlul produselor alimentare de origine animala 2
1. Autorizarea sanitard veterinard a unitatilor care produc,
proceseaza, manipuleaza, transportd si comercializeaza alimente;
Inregistrarea sanitard veterinard a unitatilor care desfasoard
activitati de vanzare cu amanuntul si vanzare directa.

2. Substante reziduale nocive in produsele alimentare de origine
animala.

Inspection et contrdle des produits alimentaires d'origine
animale 2

1. Systéemes de sécurité alimentaire: systeme HACCP (définition,

identification des dangers, établissement des valeurs cibles, mise

en place de mesures correctives, établissement du systéeme

documentaire ; procédures associées au systeme HACCP).

2. Conservation des aliments. Modifications qui surviennent dans

les aliments d'origine animale soumis a la conservation.

3. Tracabilité dans l'industrie alimentaire ; définition du concept,

éléments de tracabilité. Substances résiduelles nocives dans les

denrées alimentaires d'origine animale.

Veterinary medicine and public health(MVE)



1. The One Health Concept. The role of veterinarians in area of
public health in the basis of One Health Concept.

2. Food-borne diseases: terminology, definitions.

3. Main foodborne diseases with infectious etiology. Food
poisoning caused by: Salmonella spp., Escherichia coli, Listeria
monocytogenes, Campylobacter spp.,

4. Food poisoning caused by: Yersinia spp.,
Staphylococcusaureus,  Clostridium  botulinum,  Clostridium
perfringens, Shigella spp.

5. Water-borne diseases: Cryptosporidiosis, Giardiosis.

Analyse de I'évolution des maladies transmissibles d'origine
alimentaire au niveau de I'Union européenne : tendances dans leur

évolution.
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*** Reg. (EC) No. 1099/20090n the protection of animals at the time of
killing.OJ L 303, 18.11.2009.

***Reg. (EC) No 178/2002 laying down the general principles and
requirements of food law, establishing the European Food Safety
Authority and laying down procedures in matters of food safety. OJ L 31,
1.2.2002.

*** Reg. (EC) No. 2073/2005 on microbiological criteria for
foodstuffs.OJ L 338, 22.12.2005.

*** Reg. (EC) No. 852/20040n the hygiene of foodstuff. OJ L 139,
30.4.2004.



Adresa unde se transmite
dosarul de concurs

*** Reg. (EC) No. 853/ 2004 laying down specific hygiene rules for
food of animal origin. OJ L 139, 30. 04.2004.

*** Reg. (EC) No. 999/2001 laying down rules for the prevention,
control and eradication of certain transmissible spongiform
encephalopathies. OJ L 147, 31.05.2001.

*** Reg. (EU) No. 2015/1375 laying down specific rules on official
controls for Trichinella in meat.OJ L 212, 11.08.2015.

*** Reg. (EU) No. 2017/6250n official controls and other official
activities performed to ensure the application of food and feed law, rules
on animal health and welfare, plant health and plant protection products.
OJ L 95, 07.04.2017.

*** Reg. (EU) No. 2019/627 laying down uniform practical
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