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Poziția în statul de funcții 34 / IV 

Funcție Asistent universitar, pe perioadă determinată 

Disciplinele din planul de 

învățământ 

Igienă și tehnologie alimentară 2 (MVR), Inspecția și controlul 

produselor alimentare de origine animală 2 (MVR), Medicină 

veterinară și sănătate publică (MVR), Practical works in slaughtering 

and food processing facilities (MVE), Veterinary medicine and 

public health (MVE), Hygiène et technologie alimentaire 2 (MVF), 

Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine animale 1 

(MVF). Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine 

animale 2 (MVF). 

Domeniu științific Științe biologice și biomedicale, Medicină veterinară 

Tematica probelor de 

concurs 

      (1) Proba practică de susţinere a unei şedinţe de lucrări 

practice: 

    Igienă și tehnologie alimentară 2  

1. Controlul de laborator al cărnii: examenul organoleptic, analize 

pentru aprecierea prospețimii. 

2. Controlul de laborator al preparatelor din carne. 

3. Controlul de laborator al peștelui. 

 

Hygiène et technologie alimentaires 2  

1. Contrôle en laboratoire de la viande en conserve. 

2. Contrôle en laboratoire des graisses animales. 

 

Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine 
animale 1  

1. Détection deTrichinella spp: examen trichinoscopique direct, 

technique de digestion artificielle. 

 

    Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine 

animale 2  

1. Système d'alerte rapide - application pratique.  

2. Contrôle des substances résiduelles nocives dans les denrées 

alimentaires d'origine animale : règles pour la collecte des 

échantillons, méthodes d'analyse. 

    

(2) Proba scrisă de evaluare a cunoştinţelor teoretice: 

    Igienă și tehnologie alimentară 2  

1. Tehnologia de tăiere a principalelor specii de mamifere în 

abator (bovine, suine, ovine, caprine). 



2. Tehnologia de tăiere a păsărilor. 

3. Carnea: structură, compoziţie chimică, valoare trofico-

biologică; microbiologia cărnii. 

4. Caracteristicile organoleptice şi tehnologice ale cărnii. 

5. Modificări normale în carne după sacrificare: rigiditatea 

musculară, maturarea. 

6. Alteraţiile cărnii: autoliza, fezandarea, încingerea, putrefacţia. 

7. Carnea de pasăre: compoziţie chimică, cerinţe de calitate, 

microbiologia cărnii de pasăre. 

 

    Hygiène et technologie alimentaires 2  

1. Poissons: particularités de structure, composition chimique, 

microbiologique, changements et altérations normaux. Méthodes 

d'obtention de poisson en conserve. 

2. Préparations de viande en membranes (saucisses); technologie de 

production, microbiologie, exigences hygiéniques, exigences de qualité 

organoleptique, exigences physico-chimiques, exigences 

microbiologiques. 

3. Viande en conserve et semi-conserve : technologies de 

production, microbiologie, exigences hygiéniques, exigences 

organoleptiques, physico-chimiques, microbiologiques. 

 

    Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine 

animale 1  

1. Informations sur la chaîne alimentaire.  
2. L’inspection ante mortem. 
3. Surveillance vétérinaire des opérations technologiques lors de 

l'abattage.  

4. Inspection post-mortem des animaux d'abattage 

5. Marques de salubrité sur la viande d'ongulés domestiques. 

 

    Inspecția și controlul produselor alimentare de origine animală 2 

1. Autorizarea sanitară veterinară a unităţilor care produc, 

procesează, manipulează, transportă şi comercializează alimente; 

Înregistrarea sanitară veterinară a unităţilor care desfăşoară 

activităţi de vânzare cu amănuntul şi vânzare directă. 

2. Substanţe reziduale nocive în produsele alimentare de origine 

animală. 

 

    Inspection et contrôle des produits alimentaires d'origine 

animale 2  

1. Systèmes de sécurité alimentaire: système HACCP (définition, 

identification des dangers, établissement des valeurs cibles, mise 

en place de mesures correctives, établissement du système 

documentaire ; procédures associées au système HACCP).  

2. Conservation des aliments. Modifications qui surviennent dans 

les aliments d'origine animale soumis à la conservation.  

3. Traçabilité dans l'industrie alimentaire ; définition du concept, 

éléments de traçabilité. Substances résiduelles nocives dans les 

denrées alimentaires d'origine animale. 

     

    Veterinary medicine and public health(MVE) 



1. The One Health Concept. The role of veterinarians in area of 

public health in the basis of One Health Concept. 

2. Food-borne diseases: terminology, definitions.  

3. Main foodborne diseases with infectious etiology. Food 

poisoning caused by: Salmonella spp., Escherichia coli, Listeria 

monocytogenes, Campylobacter spp.,  

4. Food poisoning caused by: Yersinia spp., 

Staphylococcusaureus, Clostridium botulinum, Clostridium 

perfringens, Shigella spp.  

5. Water-borne diseases: Cryptosporidiosis, Giardiosis. 

Analyse de l'évolution des maladies transmissibles d'origine 

alimentaire au niveau de l'Union européenne : tendances dans leur 

évolution. 
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dosarul de concurs 

Timişoara, Calea Aradului nr. 119, CP 300645 – la Secretariatul 
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